


 

Spécialités Asiatique 
Assiette Impériale 50 pièces       178€ 
Assortiment de Sushis, Makis, California Rolls et Sashimi /Sushi, makis, california Rolls and sashimi assortment 
Assiette Découverte 20 pièces        75€ 
Assiette découverte 10 pièces       40€ 
Assortiment de Sushis, Makis, California Rolls /Sushi, makis, california Rolls assortment 
Sashimi Thon / Tuna 8 pièces         33€ 
Sashimi Saumon / Salmon  8 pièces         31€ 
Assortiment de Sashimi / Sashimi assortment 8 pièces      32€  
Thon, saumon – Tuna, salmon,   
California Rolls 8 pièces          33€ 
Avocat, surimi, concombre, tobikko œufs de poissons /Avocado, surimi, cucumber, tobikko fish eggs 
California Royal Moorea 8 pièces       40€ 
Surimi, saumon, avocat, concombre, oignions frits - surimi,salmon, avocado, cucumber, fried onions 
Assortiment California Rolls 8 pièces      39€ 
California Rolls assortment 
Maki Thon / Tuna 8 pièces          33€ 
Maki Saumon / Salmon 8 pièces         31€ 
Maki Moorea spécial croustillant chaud 8 pièces     40€ 
Cripsy hot special Moorea maki 
Assortiment maki / Maki assortment 8 pièces      33€ 
Maki végétarien concombre/ vegetarian cucumber 8 pièces    25€ 
Maki végétarien avocat/ vegetarian avocado 8 pièces     25€ 
Sushi saumon / Salmon sushi 8 pièces        31€ 
Sushi thon / Tuna sushi 8pièces         33€ 
Assortiment de sushis / Assortment sushi 8 pièces       32€ 
Tataki de thon/Tuna tataki         40€  
Thon cru en carpaccio, sesame et sauce soja japonaise / Raw tuna in carpaccio, sesame and Japanese soy sauce 
Tartare de saumon et thon épicé        37€ 
Spicy tuna and salmon tartar 
Salade de Wakamé           25€ 
Salade d’algues japonaises – Japanese seawed salad 
Gambas tempura 5 pièces         35€ 
Gambas et légumes tempura – Prawns and vegetables tempura 
Gyoza poulet et légumes         25€ 
Chicken and vegetables gyoza 
Salade calamars          31€ 
Salade de calamar et concombre à la thaï - Squid and cucumber salad thaie style  

 



 

Apéritif 
Guacamole à la Péruvienne         14€ 
Peruvian Guacamole       

Friture de calamars          16€ 
Fried squid 

Fines tranches de Faux-filet fumé         32€ 
Thin slice of smoked sirloin 

Moules gratinées           17€ 
Gratined mussels with parsley butter   

Nems de poulet, menthe fraîche      17€ 
Chicken spring rolls, mint, salad, chili sauce 

Poutargue toastée au citron (œufs de cabillaud fumés, beurre)     25€   
Smoked cod eggs with lemon, toasted country bread  
 

Nos entrées 
Artichaut vinaigrette           17€ 
Artichoke vinaigrette 

Tartare de thon à la mangue, vinaigrette au gingembre     29€ 
Tuna tartare with mango, ginger vinaigrette 

Petits farcis provençaux, concassé de tomates au basilic     25€ 
Small Provençal vegetables, crushed tomatoes with basil 

Poke bowl hawaïen végan        17€   
(Quinoa, chou, épis de maïs, wakamé, soja, concombre, carottes, radis, graines de courges) 
Quinoa, cabbage, ear of corn, wakame, soybeans, cucumber, carrots, radishes, pumpkin seeds 
 
 

Nos Belles Vertes 
Salade César au poulet croustillant       22€ 
Crispy chicken caesar salad   

Salade Provençale, filet de thon à l’huile d’olive      18€ 
(Pomme de terre, batavia, haricots verts, thon, petit-pois, fèves, poivron rouge, olives, basilic) 
Potato, green salad, green beans, tuna, peas, broad beans, red pepper, olives, basil 

Salade haricots verts, avocat, pistache, crabe et pamplemousse   22€ 
Green bean, avacodo, pistachio, crab and grapefruit salad 
 

 



 

Nos Pâtes et Risotto 

Risotto de coquillettes aux morilles & asperges vertes    27€ 
Risotto of coquillettes pasta with morels and green asparagus   

Risotto crémeux, parmesan vintage & jaune d’œuf coulant    19€   
Creamy risotto with aged parmesan and runny egg yolk 

Linguines aux fruits de mer         38€   
(Moules, palourdes, Saint Jacques, crevettes, calamars, persillade, pignons)   
Seafood linguine (mussels, clams, scallops, shrimps, squid, parsley, pine nuts)  

Linguines à l’ail & basilic         16€ 
Garlic and basil linguine 
 

Nos viandes de caractère 
Tartare de bœuf haché minute, frites fraiches maison    24€   
Instant Minced beef steak, homemade fries 

Noix entrecôte « Argentine » 250gr, « Metzger » sauce béarnaise   38€ 
Grilled rib steak, Bearnaise sauce   

Cheeseburger Moorea oignons confits, cheddar, lard fume   29€ 
Burger, candied onions, cheddar, smoked bacon 

Fajitas poulet et poivrons         26€ 
(Guacamole, crème fraiche, tomates épicées, compotée de poivrons, salade) 
Chicken and pepper fajitas (guacamole, fresh cream, spicy tomatoes, stewed peppers, green salad 

Ribs de porc confit au sirop d’érable        31€ 
Confit pork rib with maple syrup 

Foie de veau persillade « Maison Jean Soubie »      31€ 
Veal liver, parsley 

Épaule d’agneau 1,2kg confite pour 2, petit-pois & gnocchis  110€ 
Shoulder of lamb 1,2kg for 2, petts peas and gnocchi 

 
Nos Poissons 
Poêlée de coquillages            42€   
(Moules, palourdes, Saint Jacques, crevettes, calamars, persillade, pignons)   
Pan-fried shellfish (mussels, clams, Saint Jacques, shrimps, squid, parsley, pine nuts) 

Thon juste snacké, légumes au gingembre & soja     41€ 
Seared tuna, vegetables with ginger and soy 

Sardines à la plancha, crème d’ail et asperges vertes     18€   
Grilled sardines, garlic cream and green asparagus 

Les belles gambas simplement rôties, sauce barbecue    28€  
Beautiful simply roasted prawns, barbecue sauce 

Loup grillé pour 2          120€ 
Grilled sea bass for 2     





Nos Desserts – Our Deserts 
 

Délice du moment     12€ 
Delight of the moment 

Tarte Tropézienne      12€ 
Tropezienne pie 

L’intense fondant au chocolat, caramel beurre salé  12€  
The intense chocolate fondant, salted butter caramel  

Baba al limoncello     12€ 
Baba al lioncello  

L’exotique merveilleux, coco coriandre   12€ 
The marvelous exotic, coconut coriander 

Cheesecake vanille fruits rouges    12€ 
Red fruit vanilla cheesecake 

Ananas frais       12€ 
Fresh pineaple 

Coupe de fraises ou framboises     15€                 
Strawberry or raspberry 

Moorea Café Gourmand     14€ 
Moorea Gourmet coffee 

Granité sangria griottes, fruits rouges   12€ 
Morello cherries sangria granita, red fruits  

Granité pamplemousse rose vermouth, fruits rouges 12€  
Vermouth pink grapefuit granita, red fruits 
     

 
 

Prix nets - Service 13 % compris 
Risque de contamination croisée - Cross-contamination risk 



Nos Glaces – Our Ice Creams 
 

Dame blanche       15€ 
Glace vanille, sauce chocolat chaud, chantilly, amandes 
Vanilla ice cream with hot chocolate sauce, sweet whipped cream, almond 

Coupe Moorea       17€ 
Glace vanille, coulis fruits rouges, fraises, framboises, chantilly, pistaches 
Vanilla ice cream, red berry coulis, strawberries, raspberries, sweet whipped cream, 
pistachio nuts 

Colonel        18€ 
Sorbet citron et vodka (4cl) 
Lemon sorbet with 4cl of vodka 
 

Glaces Barbarac 
1 verrine au choix        10€ 
 

Caramel beurre salé.  
Chocolat vanille.  
Yaourt framboise.  

Malaga.  
Café   

Nutella  
 

Sorbets 
 

Citron fraise 
Mangue framboise 

Chocolat 
 

Pour vos anniversaires avec musique 
- Gâteau sur commande au choix Entremets chocolat ou fruits rouge  

Tropezienne aux fraises 
ou 

- Bouteille de Ruinart pour 6 personnes 
- Magnum de Ruinart au delà de 6 personnes 





NOS CHAMPAGNES 

 

 
      Btle. Mag. Jero. Mathu   

-       75cl 150cl 300cl 600cl  
-  

Dom. Perignon    690€ 1490€ 5900€ 21000€ 
Comte de Champagne   495€  950€ 
Amour de Deutz    320€ 
Ruinart Blanc de Blancs   220€ 440€ 2100€ 
Taittinger "Cuvée Prélude"   160€ 
Billecart Salmon      155€   310€ 
Moët Ice     200€ 400€ 
Moët Grand Brut    150€ 300€  950€    2050€   

 
 
 
 
 
 

 
CHAMPAGNE ROSES 
Ruinart Rosé     220€ 440€ 
Billacart Salmon rosé   195€ 410€ 
Moet Rosé     180€ 360€  1200€ 
 
 
 
 
 
 
 
 

-  
Prix net service 13% compris L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération. 

- Alcohol is dangerous for your health, consume with moderation 



NOS ALCOOLS 

GIN (6cl):     Verre Btle   
Hendrick's     16€ 250€ 
Tanqueray     16€ 250€ 
Gin Mare     16€ 250€ 
Hendrick’s Neptunia    18€ 250€  
Gin Tropez     25€ 250€ (50cl)  

VODKA (6cl):      
La French     16€ 250€    
Belvedere     16€  250€   
RHUM (6cl): 
Captain Morgan    14€ 250€ 
Havana 7ans     16€ 250€   
Diplomatico     16€ 250€ 
Zacapa 23     16€ 300€    

WHISKY (6cl):       
JB, Red Label     14€ 
Jack Daniel’s     16€ 250€ 
Monkey Shoulder    16€  250€    
Johnny Walker black    16€ 250€ 
Chivas 18ans     24€ 300€ 
TEQUILA (6cl): 
Patron XO café    16€ 250€ 
Don Julio Blanco    24€ 300€ 
Don Julio reposado    24€ 300€ 
Clase Azul Plata     430€ 
 

COGNAC (4cl): 
Marnier cognac  
Hennessy XO     54€ 

Digestifs (4cl) 
Get 27,31, limoncello, manzanna,  13€ 
Chartreuse, marc de provence, armagnec 14€ 
Chartreuse VEP jaune ou verte   19€ 
*Supplement red bull: 2€   ** Supplement accompagnement Red Bull pour les bouteilles 4 
cannetes :20€ 
Prix net service 13% compris L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération. 

Alcohol is dangerous for your health, consume with moderation 



 

APERITIFS 
 
Vins au verre (18cl)             8€ 

Rosé Château d’Astros BIO (Provence) 
Blanc Château d’Astros BIO (Provence) 
Rouge Domaine Guy Mousset (Vallée du Rhône) 
 
 
Apéritif (4cl) Ricard, 51, Martini blanc, rouge, porto….         6€ 
Aperol Spritz Apérol 6cl, prosecco 4cl, perrier, rondelle orange.    14€ 
St Germain Spritz Liqueur St Germain 6cl, prosecco 6cl, Perrier    19€ 
Coupe de Champagne Taittinger Brut       15€ 
Piscine de Champagne Taittinger Brut       20€ 
Kir            12€ 
Kir royal           16€ 

 
 

JUS DE FRUITS ET SODAS 
 

Pago 20cl ACE, fraise, abricot, ananas, pomme, orange     6€ 
San pelegrino 50cl, Vittel 50cl        7€ 
Coca cola, coca cola zero, orangina, sprite, Fuzztea, Perrier    6€ 
Organic tonic water Bio 25cl        6€ 
Organic Bitter lemon Bio 25cl        6€ 
Organic Ginger Beer Bio 25cl        6€ 
Red Bull 25cl, Red Bull tropical, Red Bull sugar free     8€ 

 
 
 

BIERES 
Pression Stella 25cl          7€ 
Bières bouteille Corona (35,5cl), Duvel (33cl)      9€ 
Bières bouteille 33cl Heineken,        8€  
Bières banches bouteille 33cl 1664 blanche      8€ 
Bières sans alcool 33cl 1664        7€ 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

Prix net service 13% compris 
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération- Alcohol is dangerous for your health, consume with moderation 



 

 
      1/2Btle  Btle. Mag. Jero. Mathu. 

50cl  75cl 150cl 300cl 600cl 

Château Minuty Cuvée "281"      130€ 270€ 550€ 1500€  
Domaine Ott « Château de Selle »      115€ 235€ 695€ 
Château Minuty Rosé et Or         70€ 145€ 315€  860€ 
Domaine Cagnoli « Eclosion » Bio        70€ 145€     
Domaine Campaux « Osé Rosé » Bio         65€ 145€ 340€  850€ 
Château Sainte Marguerite "Fantastique" Bio      65€ 155€    
Domaine la Roullière "Cuvée Grande Reserve"      65€ 145€ 
Château Pampelonne         50€ 110€ 
Minuty Prestige       34€  48€  96€ 270€  
Domaine Campaux Cannissons Bio     34€    45€  90€ 
Torpez « Bravade »         45€     
Mas de Pampelonne        45€ 
           
NOUVEAUTE 2023 
The One Terre de Caille        ½ 50cl : 43€ Litre 100cl : 86€ 

NOS VINS BLANCS 
½ Btle Btle. Mag. Jero. Math. 

PROVENCE         75cl 150cl 300cl   600cl 
Domaine Ott "Clos Mireille"       115€ 235€ 695€    
Château Rasque blanc        75€      
Château Minuty Blanc et Or        75€ 155€ 
Château Sainte Marguerite "Fantastique" Bio     70€     
Château Pampelonne        50€ 
Minuty Prestige blanc      34€ 48€ 96€     
Domaine Campaux Cannissons Bio     34€ 45€    
   
NOUVEAUTE 2023 
The One Terre de Caille        ½ 50cl 43€ Litre 100cl : 86€ 
 
VALLEE DU RHONE        Btle Mag. 
Viognier Louis Chèze        45€ 
Saint Joseph Ro Rée, Louis Cheze       80€   
Château Mont Redon "Châteauneuf du Pape"    105€   
 
VINS DE LOIRE 
Sancerre, Château de Sancerre       65€ 
Pouilly fumée de Ladoucette       95€ 195€ 
Baron de L         230€ 
 
BOURGOGNE 
Chablis Sainte Claire BIO JM Brocard      65€ 
Montagny 1er cru Les Bassets Laurent Cognard     80€ 
Saint Romain Alain Gras       115€   
Meursault Village JM Gaunoux      190€ 

 



 

NOS VINS ROUGES 

 
 

½ Btle  Btle.  Mag.  
50cl  75cl  150cl  

PROVENCE 
Château Minuty Rouge et Or        75€  155€  
Château Sainte Marguerite «Fantastique» Bio      70€   
Domaine des Campaux "Ecuyer"        50€  100€  
Château Pampelonne         50€ 
Minuty Prestige        34€  48€  96€ 

 
BORDEAUX 
Château Bonnange "fruits rouges"         55€   
Grand Vin de Reignac, Bordeaux supérieur        90€   
Château Jean de Gué Lalande de Pomerol        105€ 

 
VALLEE DU RHONE 
Côte du Rhône Guy Mousset Bio          40€   
Crozes Hermitage « Mise en bouche » E. Darnaud       65€   
Château Mont Redon "Châteauneuf du pape"      130€ 
      
 
VINS DE LOIRE 
Sancerre, Château de Sancerre        70€   
 
BOURGOGNE 
Pinot noir Côte d’or Didier Delagrange        65€   
Haute côte de Nuits David Duband         95€   
Saint Romain Alain Gras         115€   
Volnay village vieilles vignes Delagrange       180€ 
   
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

Prix net service 13% compris 
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération- Alcohol is dangerous for your health, consume with moderation 



 

NOS GRANDS CRUS D’EXCEPTION 
COUPS DE CŒUR DE CHRISTOPHE 

 
 

BOURGOGNE 
 

BLANC            Bouteille 

Chassagne Montrachet 1er cru Guy Amiot       250€ 

Puligny Montrachet 1er cru La Mouchère Henri Boillot     350€ 

Corton Charlemagne Grand Cru H.Boillot         475€ 

Batard Montrachet Grand Cru H.Boillot        1200€ 

Chevalier Montrachet Grand Cru Vincent Girardin      1250€ 
      
 

ROUGE 

Chambolle Musigny Vieilles Vignes R.Bouvier 2019      250€ 

Clos Vougeot Grand cru Jean Marc Millot 2018      480€ 

Latricières Chambertin Grand Cru Domaine Trapet 2017     650€ 
 
 

VINS DE BORDEAUX 
ROUGE 

Château La Lagune 3° Grand cru classé Haut Médoc 2010     240€ 

Château La Gaffelière Grand cru classé Saint Émilion 2014     250€  

Château Talbot 2ème Grand Cru de St Julien 2016      250€ 

Château Lynch Bages 5°Grand Cru Classé Pauillac 2012     480€ 

Le Petit Mouton Rothschild Pauillac 2015       950€ 

 

 
VINS ITALIEN 

Tignanello           390€ 
Sassicaia           690€ 
 
 
 
 
 
 
 

Prix net service 13% compris 
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération- Alcohol is dangerous for your health, consume with moderation 



 

NOS CHAMPAGNES 
 
 

         Btle.  Mag. Jero.  Mathu. 
         75cl  150cl 300cl     600cl 
  
Dom. Perignon       690€ 1490€ 5900€ 21000€ 
Comte de Champagne Taittinger     495€  950€      
Amour de Deutz        320€ 
Ruinart Blanc de Blancs      220€  440€ 2100€ 
Taittinger "Cuvée Prélude"      160€ 
Billecart Salmon       155€  310€    
Moet Ice        200€ 400€    
Moet Grand Brut       150€ 300€ 950€ 2050€  
      
 
 
 
 
 
 
 

NOS CHAMPAGNE ROSES 
 
 

Btle.  Mag.   
75cl 150cl   

Perrier Jouët - Belle Epoque Rosé     800€    
Ruinart Rosé        220€ 440€   
Billecart Salmon rosé       195€ 410€   
Moet Rosé        180€ 360€   
      
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Prix net service 13% compris 
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération- Alcohol is dangerous for your health, consume with moderation 



 

NOS ALCOOLS 
 

GIN (6cl):       
Hendrick's, Tanqueray,        16€ 
Hendrick’s Neptunia         16€  
Gin Mare          16€ 
Gin Tropez          21€  
 

VODKA (6cl):        
La French          16€    
Belvedere          16€   
  

RHUM (6cl): 
Captain Morgan         14€ 
Havana 7ans          16€   
Diplomatico          16€  
Zacapa 23          16€  
  

WHISKY (6cl):       
J&B           14€ 
Jack Daniel’s, johnny Walker black ou red, Monkey shoulder   16€   
Chivas 18ans          24€  
 

TEQUILA (6cl) : 
Don Julio Blanco         24€ 
Don Julio Reposado         24€ 
 

COGNAC (4cl): 
Remy martin VSOP         13€ 
Marnier Cognac VSOP        16€ 
Hennessy XO          54€ 
 

Digestifs (4cl) 
Get 27,31, limoncello, manzana,        13€ 
Marc de Provence, Armagnac, chartreuse      14€ 
Chartreuse VEP verte ou jaune       19€ 
 

*Supplement red bull: 2€ 
 
 
 
 
 
 
 

Prix net service 13% compris 
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération- Alcohol is dangerous for your health, consume with moderation 
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